Selskapsmenyer
Gamle Chrigtiania 2012

Meny 1 — Tapasmeny

Servering fra buffét for minimum 45 personer
375, -
Kjpttboller med tomatsaus
Kyllingklubber
Quiche
Potetbater
Scampi
Rokelaks
Pastasalat
Tomat- og fetaostsalat
Oliven
Manchego (ost)

Alioli
Hjemmebakt bred og smar
Brownies

Meny 2 — Roldtbord

Servering fra buffét for minimum 45 personer
375, -
Tradisjonelt koldtbord med
Spekemat
Eggergre
Rekelaks
Roastbiff
Skagenrgre
Kylling- og karrisalat
hjemmebakt brgd og smgr
Brownies
For kr. 65,- i tillegg kan man ogsa fa remmegrgt pa bufféten



Meny 3 — Jambalapa

Servering fra buffét for minimum 55 personer

230, -

Gryte lagd av kylling, skalldyr, palse, grgnnsaker og ris,
i en saus av tomat

Serveres med hjemmebakt brgd og smer

Meny 4 — Biff Stroganoff

Servering fra buffét for minimum 55 personer

195, -
Gryte lagd av storfekjgtt, ok og sopp,
i'en'saus av tomat, flgte ogrremme

Serveres med ris, hjemmebakt brgd og smar

Meny 5= FFinnbiff

Servering fra-buffét for minimum 55 personer

195, -
Gryte lagd av reinsdyrskav og sopp, i en saus av flgte

Serveres med kokte poteter og tyttebaer, hjemmebakt brgd og smer

P ete ab kun bar -delen ab Gamla:
Antall 20-45 gjester
Her serverer vi gryterettene, med en lokalleie pa kr. 50,- p.p. i tillegg
til menyprisen.



